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52 | RUMPSTEAK GEGRILLT 28 67 | SCALOPPINA GORGONZOLA® 245
Black Angus 250g gegrillt Medaillons vom Schweinefilet in feiner Gorgonzola-SahnesoRe
53 | RUMPSTEAK GORGONZOLA® 295 68 | SCALOPPINA CURRY E PORCINE*? 245
Black Angus 250g in feiner Gorgonzola-SahnesoRe Medaillons vom Schweinefilet in leichter Curry-Sahnesof3e mit Steinpilzen
54 | RUMPSTEAK CHAMPIGNONS *° 205 69 | SCALOPPINA PANNA E FUNGHI®*? 235
Black Angus 250g mit gedtinsteten Zwiebeln, Medaillons vom Schweinefilet in SahnesofZe mit Champignons
Speck und frischen Champignons ’
70 | SCALOPPINA PIZZAIOLA 235
X/ 55 | RUMPSTEAK STEINPILZ**' 30 Medaillons vom Schweinefilet mit Kapern, Oliven und Knoblauch
Black Angus 250g mit Steinpilzen in leichter WeiRweinsoRe in Tomatensud E
56 | SURF AND TURF" 34 JUPEMILANAT o 20 -—_—
Rumpsteak 250g in CognacsoRe mit Scampi angerichtet %’ paniertes Schweineschnitzel mit Bolognese und Kase tiberbacken | |
59 | PAILLARD 8 72 | VALDOSTANA®" 20
Hauchdiinn geklopftes Rumpsteak paniertes Schweineschnitzel mit Schinken und Kése Giberbacken |
60 | GRILLTELLER 32 73 | PAPRIKASCHNITZEL ALLA FIGARO®** 20 <
mit Schweinefilet, Rumpsteak, Lammkotelett paniertes Schweineschnitzel mit Paprikarahmsauce
und Hahnchenbrusfilet D
74 | LEBER ALLA VENEZIANA' 19
zarte Kalbsleber mit Zwiebeln in Weilwein abgeldscht
Ol | SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 26 m
feine Kalbsschnitzel mit Parmaschinken und Zu allen Fleischgerichten servieren wir Ihnen einen kleinen Gartensalat,
Salbeiin Weillweinsol3e frisches Gemise nach Saison und Rosmarinkartoffeln oder Pommes Frites . )
62 | ORGINAL WIENERSCHNITZEL™ 21 | |
paniertes Kalbsschnitzel mit Zitrone und Preiselbeeren
< / ?L{}' q/a'h Mm .
i 64 | GEGRILLTES LAMMKARREE 35
75 | MEERESTELLER ¢ 3l
65 | PETTI DI POLLO® 1 frischer Lachs, kleine Scampi, Tintenfischringe und Sardellen

in Mehlpanade gebacken
76 | LACHS GEGRILLT! 28

Lachsfilet vom Grill

77 | SCAMPI ALLA GRIGLIA" 32
gegrillte Scampi

78 | MEDITERRANER LACHS® 29
feines Lachsfilet, gebraten mit Kischtomaten, Kapern, Knoblauch
und Petersilie verfeinert

Hahnchenbrustfilet in feiner Currysof3e mit Champignons

66 | PETTI DI POLLO ALLA GRIGLIA 19

S
3
§Héhnchenbrustﬁet gegrillt §§

Zu allen Fleischgerichten servieren wir Ihnen einen kleinen
Gartensalat, frisches Gemse nach Saison und Rosmarin-kartoffeln oder Pommes Frites

79 | SCAMPI ALLA LEBENSLUST"" 33
im Backofen gegarte Scampi mit KnoblauchsofZe und WeiBwein abgeldscht

Zu allen Fischgerichten servieren wir Ihnen einen kleinen Gartensalat, frisches Gemtise nach
Saison und Rosmarinkartoffeln
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Glgpen
1| TOMATENSU PPE®

hausgemachte Tomatensuppe mit Sahnehaubchen

2 [ LACHSCREMESUPPE®**

mit Krabbeneinlage und Sahne verfeinert

Ww[m’;cn

3 | ANTIPASTI ALL" ITALIANA®® ™

Variation verschiedener italienischer Vorspeisen nach
Art des Hauses

4 | BRUSCHETTA™ ©©
gerostete Brotscheiben mit Tomaten, Knoblauch und Parmesan

5 | TRADITIONELLES CARPACCIO” “ ©

hauchdiinnes Rinderfilet, mariniert mit Parmesan und Rucola

6 | LACHSCARPACCIO”
hauchzarter, geschnittener, marinierter Lachs

11 PIZZA BROT"

hausgemacht mit Olivendl, Knoblauch und Oregano

8 | VITELLO TONNATO"”
blanchiertes, diinn aufgeschnittenes Kalbsfleisch unter einer
delikaten Thunfischsof3e mit Kapern

9 | OKTOPUS"
in Olivendl ausgebacken mit schmackhaftem
Knoblauch-Krauter Dip

10 | CAPRESE VOM BUFFEL®
milder Buffelmozzarella an Tomate mit Basilikum

11| UBERBACKENE CHAMPIGNONS”

in cremiger Gorgonzolasofe oder im Knoblauch-Krautersud

12 | ROTE BEETE CARPACCIO® "
Ziegenkase auf rote Beete Spiegel mit Walnissen
und Honig verfeinert

12al ZUCCHINI CARPACCIO®
frische hauchdtinn aufgeschnittene Zuchinistreifen fein mariniert

Frisch vom Beel

13 | RUCOLASALAT" > < ©
dazu Kirschtomaten, gerostete Pinienkerne und Parmesansplitter

14 | ,DER CASANOVA®® "
zwei Salatvariationen mit Krabben, Kase, Kochschinken, Ei,
Tomate, Gurke und Oliven

15 | THUNFISCHSALAT "
dazu Tomaten, Zwiebeln und Ei, mit Oregano verfeinert

16 | FITNESSSALAT"

gemischter Salat mit Hdhnchenbrustfilet, frischer Paprika,
Mais und Zwiebeln

17 | SCAMPI UND LACHS>!' %2> < ¢

gebratene Scampi und Lachs auf gemischtem Salat mit Rucola,
Kirschtomaten, Oliven, roten Zwiebeln, Artischocken,
Sellerie, Paprika und frischen Champignons, dazu Parmesan

18 | BLACK ANGUS SALAT?®
argentinische Rinderfiletstreifen auf Salat mit Rucola,
gebratenen Champignons, Zwiebeln und Kirschtomaten

19 | INSALATA MISTA"
gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln,
Artischoken und Oliven

65

Do

20 | PIZZA MARGHERITA™ © 8

TomatensofRe und Mozzarella

21 | PIZZA HAXAIN &7 1
TomatensoRe, Schinken, Ananas und Mozzarella

22 | PIZZA PARMAM &€ 14
Tomatensofe, Parmaschinken, Rucola, Mozzarella und Grana Padano

23 | PIZZA SALMONE” " © 14
Tomatensof3e, Lachs, Knoblauch, Peperoncino und Mozzarella

24 | PIZZA TONNO E CIPOLLA™ ™ 12
TomatensoRe, Thunfisch, Zwiebeln und Mozzarella

25 | PIZZA GAMBERETTI "¢ 14
Tomatensofe, Krabben, Knoblauch und Mozzarella

26 | PIZZA RUSTICA @77 12
TomatensoRe, Schinken, Salami, frische Champignons und Mozzarella

27 | PIZZA BIANCA E PORCINIM>*© 16
Mit Rinderfiletstreifen, Steinpilzen und Mozzarella

28 | PIZZA CAPRICCIOSA™ ¢ 13
Tomatensofe, Schinken, frische Champignons, Artischocken, Oliven und Mozzarella

29 | PIZZA DINVOLAM© 12
Tomatensol3e, scharfe Salami, Peperoncino und Mozzarella

30 | PIZZA VEGETARIANA™© 13
Tomatensole, verschiedenes Gemtise und Mozzarella

31 | PIZZA LEBENSLUST" 7 16

Tomatensole, Rinderfiletstreifen, Kirschtomaten, Rucola, Mozzarella
und Parmesansplitter

32 | PIZZA NAPOLETANA™® 1
TomatensofRe, Oregano, Knoblauch und Sardellen
33 | PIZZA CALZONEM 77 12

TomatensoRe, gefiillt mit Schinken, frischen Champignons, Salami und Mozzarella

EXTRA BEILAGEN: 2

34 | Salami, Schinken, Champignons, Kase, Zwiebeln, Ei, Oliven, Ananas, Peperoni

w

35 | Calamari, Thunfisch, Krabben, Artischocken, Sardellen, Biiffel Mozzarella

Familienpizza aulBer Haus auf Anfrage

regional | nachhaltig | dkologisch

© trendDESIGN | www.mk-trend-design.den

D 3 flichtige Z ff
1 mit Farbstoff 7 mit Phosphat

2 mit Konservierungsstoff 8 mit Milcheiweil} (bei Fleischerzeugnissen)

3 mit Antioxidationsmittel 9 koffeinhaltig

4 mit Geschmacksverstarker 10 chininhaltig

5 geschwefelt 1 mit StBungsmittel

6 geschwarzt 13 gewachst

D g Hlihti

a Glutenhaltiges Getreide h Schalenfriichte

b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

© Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse Jl Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

‘WME e ﬁaﬂé/

36 | SPAGHETTI CARBONARA®

Spaghettiin klassischer Carbonara SoRe - serviert mit Speck

37 | SPAGHETTI AGLIO E OLIO"
mit frischem Knoblauch in Olivendl, Peperoncino und Petersilie verfeinert

38 | SPAGHETTI MARE E MONTI® 22"

mit Krabben, Oliven, frischen Champignons in Tomatensof3e, dazu Walnlsse

39 | PENNE ALL ARRABIATA™ 7 ©
mit Peperoncini in Tomatensof3e, Basilikum und Parmesan

40 | PENNE VEGETARISCH"” ¢
Aubergine, Zucchini, Paprika in Olivendl mit Knoblauch, Kirschtomaten,
Basilikum und Parmesan

41 | PAPPARDELLE AL SALMONE™"

frischer Lachs in Tomatensahnesole

42 | PAPPARDELLE SERENISSIMA™® ©
Krabben, Knoblauch und Petersilie, in TomatensahnesoRe

43 | PAPPARDELLE PORCINI™**©
mit Rinderfiletspitzen und Steinpilzen in Tomatensahnesofe

44 | RIGATONI GORGONZOLA™©

Blattspinat und Zwiebeln, in feiner Gorgonzola-SahnesoRe

45 | RIGATONI WODKA (9 MINE)" > ©

Champignons, Schinken und Zwiebeln in Wodka - TomatensahnesolZe

46 | LASAGNE™“
Nudelplatten mit feiner FleischsoBe und Kase tberbacken

A7 | LASAGNE AL SALMONE™“*
Nudelplatten mit Lachs, Spinat und griinem Pfeffer in feiner
Tomatensofe, mit Kase iberbacken

Frische pausgemachle Loste. affo v

48 | AGNOLOTTI AL SALMONE™"©

Pastataschen mit Lachs in TomatensahnesoRe

49 | AGNOLOTTI DI PORCINI* > *¢

Pastataschen mit Steinpilzen in TomatensahnesofRe

50 | TRIANGDLI CON RUCOLA"
Pastataschen mit Rucola in TomatensolZe

51| TRIANGDLI AL TARTUFO™” ¢

Pastataschen mit Triffel in Salbei - ButtersoRe unter Parmesansplittern

Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse Schwefeldioxid und Sulphite

Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse

SIS

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

ensfust

RESTAURANT | BAR

Jacobsonstrasse 50 | 38723 Seesen
05381 98 99 850 | roccos-lebenslust@web.de

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



