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Von den y feide

St 0
S2 | RUMPSTEAR GEGRILLY
Black Agnus 2508 Rogreit

" ik : 32
53 | RUMPSTEAR GORGONZOLA"
Black Agnus 250g in feiner Gamgonzola-Sahaesotse
54 | RUMPSTEAK CHAMPIGNONS 32
Slack Agnus 2508 mit padunsteten 2wwedein,
Sk und frischen Champignaons
S5 1| RUMPSTEAK STENDYL 7 34
Riack Agnus 2508 mit Steinpitzen in leichter WeiBweinsoBe
56 | SURF \\ND TURH 30
Qumpsteask 20x in Cognacsole mit Scampi angerichtet
S9 PAILLARD O
R3UCHCUNN forlopftes Rumpsteak
QO | GRILTELLER 35
MR Schwainehitet, Rumpstesk. Lammkotelett
Jnd Hahnchenbrusthlet
Ol | SALTMBOCCA ALLA ROMANA 20
fene Kahsschnitrel mit Parmaschinken und
Salder in Weillweinsole
62 | ORIGINAL WIENERSCHNITZEL ' © 25
parvertes Kalbsschnitzel mit Zitrone und Preiselbeeren
O3 | GEGRILTES LAMMROTELETT 33
GS | PETTI DI POULO*? 22
Hahnchenbrustfilet in feiner CurrysoBe mit Champignons
OO ! PETTI DI POLIO ALLA GRIGLIA 20

Hahnchenbrusthlet gegrilit

Zu allen Fleischgerichten servieren wir lhnen einen kleinen Gartensalat,

fristhes Gemdse nach Saison und Rosmarinkartoffeln oder Pommes Frites
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C Von den hfelde

O7 1 SCALOPPINA. GORGONZOL A®

fedaitions vorm s hweinehlet in felner Gmn(mm!u-S.]Imr'soﬂ‘-‘

20

. 20
oY | SCALOPPINA CURRY [ PORCINI®*

' : 1 ren
tedailions voim Schwelnehiet In leichter Curry-SahnesoBe mil Steinp

25
&() l SCALOPPINA PANNA E FUNGHI™ ‘ |
cdaillons vom Schweinefilet in SahnesoBe mit Champignons
f
>
/0 | SQ\IOPPNA PIZZAIOLA ’
Cdaillons vom Schweinefilet mit Kapern, Oliven und Knoblauch
In Tomatensyd
1T EMILIANA® A 2
Panlertes Schweineschnitzel mit Bolognese und Kise Gberbacker
12 I V/\lDOST'\N,\t ¢ 23
Paniertes Schweineschnitze! mit Schinken und Kise Gberbacken
3 | PAPRKASCHNITZEL ALLA FIGARO® " <

Paniertes Schweineschnitzel mit PaprikarahmsoQe
/4 | LEBER ALLA VENEZIANA' <]
Zarte Kalbsleber mit Zwiebeln in Weiwein abgeldscht

Zuallen Fleischgerichten servieren wir Ihnen einen kleinen Gartensalat,
frisches Gemuse nach Saison und Rosmarinkartoffeln oder Pommes Frites

A dew Mo

7S | MEERESTELLER® A" 53

frischer Lachs, kleine Scampl, Tintenfischringe und Sardellen
In Mehlpanade gebacken

16 | LACHS GEGRILLT® 30
Lachsfilet vom Grill

77 | SCAMP! ALLA GRIGLIA" 34
gegrilite Scampi

18 | MEDITERRANER LACHS® Jl

feines Lachsfilet, gebraten mit Kirschtomaten, Kapern, Knoblauch
ind Petersilie verfeinert

19 | SCAMPI ALLA LEBENSLUST® 35
m Backofen gegarte Scamp: mit KnoblauchsoRe und WeiBwein abgeloscht

Zu allen Fischgerichten servieren wir lhnen einen kleinen Gartensalat,
frisches Gemuise nach Saison und Rosmarinkartoffeln

OFFNUNGSZEITEN

MO. — SO. 12.00 - 22.00 UHR
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3 OANTEAST ALL ITALIANA MY

Vamatin verschiadener tabenischer Vorspeisen nach
AL A0S Nagses

QI BRUISOHETIA

gordsivte Sratschedon mit Tomaten, Knoblauch und Parmesan
S | TRADITIONELLES CARPNCCIO?* “©

RTINS Rindechlet. mariniert mit Parmesan und Rucola
6 | INIBCARN\CCIO®

AAChrart geschnittener. maninierter Lachs

I 1 PAZZA BROT

nacsgemacht mit Ofvendl Knoblauch und Oregano

S | VITELLO TO\NATO®

SanChenies, Sunn aufgeschnittenes Kalbsfleisch unter einer
Setiaten Thunfschsole mit Kapem

Q | ORTOPLS"

= Qbwend! ausgehacken mit schmackhaftem
Knobiauch-Krauter Dip

10 | CAPRESE VOM BUFFEL

~

melder BUfeimazzarelis an Tomate mit Basilikum

1 | UBERBACKENE CHAMPIGNONS®

m Tremiger GorgonzolasoBe oder im Knoblauch-Krautersud

12 | ROTE BEETE CARPACCIO®
Zegsniase auf rote Beete Spiegel mit Walnassen
end HoMg verfeinert

22 | ZUCCHN CARPACCIO®
mische hauchdinn aufgeschnittene Zuchinistreifen fein mariniert

Frisch vom Geel

13 | RUCOLASALAT 2 ¢¢

Cazu Kirschtomaten, gerostete Pinienkerne und Parmesansplitter

| DER CASANO\MVA™ @& *
Iwes Salatvaniationen mit Krabben, K3se, Kochschinken. Ei,
Tomaten, Gurke ungd Oliven

1S | THUNFISCHSALAT <"
Rauchdonnes Rinderfilet, mariniert mit Parmesan und Rucola

16 | FITNESSSALAT”

gemrscnter Salat mit Hahnchenbrusthlet, frischer Paprika,
WMais und Zwheden

17 1 SCAMP! UND LACHS™'821<¢

g=bratene Scampi und Lachs auf gemischtem Salat mit Rucols,
rurscntomaten, Oliven, roten Zvaebeln, Artischocken,
Selierie, Paprikza und fischen Champignons, dazu Parmesan

18 BLACK ANGUS SALAT®

argentrusche Rinderfiletstreifen auf Salat mit Rucola,
georatene Champegnons, Zwiebeln und Kirschtomaten

19 1 INSALATA MISTA'

gemischiter Salat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Zvaebeln,
Aruscnacken und Oliven

8

10

16

15

15

17

18

I

13

12

12

14

15

15

10

19.5

195

12

) | PIZZA MARGHERITA

o natensolde und Mozzarella .
O\

) ! PIZZA HAWAN

rymatensofie ¢ hinken, Ananas und Mozzarella b
l“‘ ‘ . ' ®

22 | PIZZA PARMA® &7

ramatensofie parmaschinken, Rucola, Mozzarella und Grana p
Ok . ol

93 | PIZZA SN MONL

\(‘.)“)

adano 16
DA G

romatensoBe, Lachs, Knoblauch, Peperoncino und Mozzarell; 16
Ok

24 | PIZZN TONNE E CIPOLLA” *© '

{ .mntcnsoﬂe Thunfisch, Zwiebeln und Mozzarella 3 B
Ol

55 | PIZZA GAMBERETTE **

Tom \tensoBe, Krabben, Knoblauch und Mozzarella 16
56 | PIZZA RUSTICA™® *7 |

TomatensoBe. Schinken, Salami, frische Champignons und Mozzarella 13
57 | PIZZA BIANCA E PORCINI* © #?

Wit Rinderfiletstreifen, Steinpilzen und Mozzarella 18

»8 | PIZZA CAPRICCIOSA™ " ?
fomatensoec Schinken, frische Champignons, Artischoken, Oliven und Mozzarel|;

29 | PIZZA DIAVOLA™ ™

TomatensoRe. scharfe Salami, Peperoncino und Mozzarella 3
30 | PIZZA VEGETARIANA™®

iedenes G d Mozzarell ;
TomatensoBe, verschiedenes Gemuse und Mozzarella
| | PIZZA LEBENSLUST™® © 7 18
TomatensoBe, Rinderfiletstreifen, Kirschtomaten, Rucola, Mozzarella

und Parmesansplitter

32 | PIZZA NAPOI ETANAM” 5
TomatensoBe, Oregano, Knoblauch und Sardellen

33 | PIZZA CALZONE™© *°

. ; 13
TomatensoRe, gefullt mit Schinken. frischen Champignons, Salami und Mozzarella

EXTRA BELAGEN:
34 | Salami, Schinken, Champignons, Kase, Zwiebeln. Ei, Olven, Ananas, Peperoni 2

35 | Calamari. Thunfisch. Krabben, Artischocken, Sardellen, Buffel Mozzarella 3

Familienpizza auBer Haus auf Anfrage

rponal | sachbaltg | Gholeguch

© vendDIUGN | www.mk-tread-Geugn den
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3O 1 SPACHETTE CARBONARA®

Spaghettiin klassischer Carbenaes & .

171 SPAGHETTI ACAK) £ OHLicy

mit frischen Kaoblaveh in Olivendd, Pesarorciro und Petersdie verfoinert

8 | SPAGHETTI MARE £ MONTY* # 1¢

rit Krabben, Olrvern, frischen Chamgignoms in Tomatenenfe

39 | PENNE ALL APRABIATA™ /

mit Peperoncini in TomatensoRe, Basilikum (red Parmecan

A0 | PENNE VEGE TARISCH* 7 <

Alib’.’fgmc. ZUCCh‘n‘, pap(lkﬂ In Oh‘/’_‘ﬁ()' mit Kr{)t‘l‘t’fmh Y:(f',f_hfc,f,"“]fpn_
Basilikum und Parmesan

sersert mit Speck

41 | PAPPARDELLE AL SALMONE” * ©
frischer Lachs in Tomatensahnesoe

42 | PAPPARDELLE SERENISSIMA® * @
Krabben, Knoblauch und Petersilie. in Tomatensahne<siRe

43 | PAPPARDELLE PORCINE @
mit Rinderfletspitzen und Steinpilzen in Tomatensahnesole

44 | RIGATONI GORGONZOLA™®
Blattspinat und Zwiebeln, in feiner Gorgonzola-Sahnesofie

45 | RIGATONI WODKA (9 MILE)* @ ??
Champignons, Schinken und Zwiebeln in Wodka - Tomatensahnesofle

46 | LASAGNE™ ©
Nudelplatten mit feiner FleischsoBe und Kise (berbacken

47 | LASAGNE AL SALMONE* “°

Nudelplatten mit Lachs, Spinat und grinem Pfeffer in feiner
Tomatensahnesole. mit Kise (berbacken

dary \WNallndisse

Frische housgemachte: Lste afo. | forma..

48 | AGNOLOTTI AL SALMONE "2 @
Pastataschen mit Lachs in TomatensahnesoRe

49 | AGNOLOTTI DI PORCINI* 21 ©
Pastataschen mit Steinpilzen in TomatensahnesoRe

50 | TRIANGOLI CON RUCOLA®

Pastataschen mit Rucola in TomatensoRe

51 | TRIANGOLI AL TARTUFQ**1<@
Pastataschen mit Truffel in Salbei - Butterso@e unter Parmesansplittern

Qetlamtionspflchtge Zusarzstoffe

1 met Farbstolf / m Phosphat

2 mit Konservierungsstoff 8 mit Miicnerweld (bes Flerscnerzeugrissen)

3 mit Anticodationsmmutted “offeirhalug

4 mit Geschmacisverstarker 10 chmnhaitg

S geschwefelt n ma SUlungsmned

& geschwarzt 13 Qewachst

Letlambonsplichtige Allergens

a Glutenhaltiges Getrerde Scnaienfruchis

b Krebstiere und darnaus gewonnene Erzeugnisse Selene und caraus gewonnene Erzeugrasse
Eu-rundarmcemm&zwqma ) Sent und Caraus gewonnene Enzeugnase

d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse K Saxrwmwmmﬁmm

e Erdnusse und daraus gewcnnene Erzeugresse ! Schwefesond und Suiph e

f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse ™ Lupnen und daraus Qewonnene Efzeugrase

9 Milch und daraus gewonnens Erzeugnisse n Wechiere und Caraus gewernene Erdeugnase

RESTAURANT | BAR

Jacobsonstrasse 50/| 38723 Seesen
05381 98 99 850 | foccos-lebenslust@web.de
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